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PROGRAMACAO DO EVENTO

Café de Boas Vindas e recepgdo dos participantes
Abertura da Conferéncia
Visdo e estratégias para o fortalecimento dos sistemas nacionais de Seguranca dos
BLOCO 1: Tendéncias de Alimentos
consumidor e visdo Evolugdo e tendéncias dos mercados globais de alimentos: uma oportunidade para o
estratégica dos Sistemas Brasil
de Controle de Alimentos  Preparando-se para as tendéncias globais e locais de consumo de alimentos
Debate: Tendéncias de consumidor e visdo estratégica dos Sistemas de Controle de
Alimentos a nivel global

L [CoffeeBreak

Inovando para uma cadeia de suprimentos mais produtiva e sustentavel

BLOCO 2: Estratégia paraa Entendendo as forgas que impulsionam um ecossistema sustentavel na producao de

implementacdo dos alimentos

programas sustentaveis na Identificacdo e analise de riscos ambientais e sociais na cadeia de suprimentos e os

cadeia de suprimentos de possiveis impactos — Gestdo de Food Sustainability

alimentos. Embalagens sustentaveis para a prevengao de perdas de alimentos
Debate: Estratégias para a implementagdo de programas sustentaveis na cadeia de
alimentos.

. JAmoco |

Apoio dos protocolos GFSI gerando maior confianca na cadeia de suprimentos

. E fornecedores e o consumidor final, um espago para comunicagao e controle de
BLOCO 3: A perspectiva da ntre os fo Ulirie el ikl TI GRS [2 unicag

riscos
cultura de Seguranga de . . . ”
Alimentos e a geracio de E?gr{r;:gdo cultura de seguranca de alimentos além da perspectiva das praticas de

confianga do mercado . - X
Debate: A perspectiva da cultura de Seguranga de Alimentos e a confianca que esta

gera no mercado
. |CoffeeBreak |
Enfoque de “One Health": satde animal, das pessoas e do ambiente
Resisténcia antimicrobiana: prevenindo desde a origem até o final da cadeia de
producdo
Como prevenir as ameacas de Food Fraud e proteger o consumidor?
Deteccdo de contaminantes em ingredientes, matérias primas e alimentos processados
Debate: Enfrentando novos desafios na cadeia de suprimentos

08:30 as 13:00 14 de marco 2018
FSMA: Abordando a nova regulamentacdo de inocuidade para alimentos importados
pelos Estados Unidos

BLOCO 5: GFSI: Os X Atualizacdo dos protocolos GFSI para fortalecimento dos sistemas Seguranca de
processos de melhoria ANTERES M6 e

::cnc:;\nhueaciijj%ss F:OtOCOlOS Atualizagdo de SQF: Principais mudangas com a nova versao do cédigo — V8
homologados Atual.lzag?o de BRC: Novas énfase para protecédo dos alimentos

Atualizacdo de IFS

Debate: GFSI: Os processos de melhoria continua dos protocolos homologados

| CoffeeBreak

A experiéncia global do varejo no desenvolvimento da cadeia de suprimentos

BLOCO 4: Enfrentando
novos desafios na cadeia
de suprimentos

Uso de "wereable” tecnologia nos processos de auditoria

BLOCO 6: Tecnologias a Plano de seguranca de 4gua na industria de alimentos

servico da cadela produtiva Non food compounds — Garantia de seguranca relacionado aos insumos utilizados na
cadeia produtiva
Debate: Tecnologias a servigos nas cadeias produtivas

[ Conclusdeseencerramento

O programa esta sujeito a alteragdes
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